
1 (3)

Lähettäjä

Liedon kunta, ympäristöterveyspalvelut

Karjatie 3

21420 LIETO

 

 

 
Vastaanottaja

Aleksanterinkoto

Aleksanterintie 5

21500 PIIKKIÖ

Tarkastuskertomus
Elintarviketoimiala

Pvm 14.9.2021

Tapahtumatunnus 1321669

  

 

Asia Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus
Toimija Kototiimi Oy (2561214-2)

Kohde Aleksanterinkoto

Aleksanterintie 5, 21500 PIIKKIÖ

Toiminnan nimi Aleksanterinkoto, keittiö

Toiminta Suurtalous, tarjoilukeittiötoiminta

Aika 2.9.2021

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Jaana Kaskela

Toimipaikan edustaja Esther Pitkänen 

Iiris Uotila

Tarkastuksen perusteet
 
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus.
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Toiminnalle on laadittu kirjallinen omavalvontasuunnitelma, joka on tarkastettavissa
elintarvikehuoneistossa.
 
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tilat soveltuvat kyseiseen toimintaan.
Tarkastettiin keittiötilat, sosiaalitilat sekä omavalvontasuunnitelma sekä lämpötilojen kirjaus.
 
2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston rakenteiden ja tilojen kunto on hyvä.
 
2.3. Työvälineet, kalusteet ja laitteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kalusteiden (kaapistot, työskentelytasot jne.), laitteiden(uunit, leikkurit, liedet jne.) ja 
työvälineiden(astiat, leikkuulaudat, veitset jne.) soveltuvuus ja riittävyys toimintaan nähden on 
kunnossa. Kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden pinnat ja osat olivat ehjiä.
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS
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3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyvä yleinen siisteys, puhtaus ja järjestys.
 
3.2. Työvälineiden, laitteiden ja siivousvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston työvälineet ja laitteet olivat puhtaita.
 
3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Jätehuolto on vaatimusten mukainen.
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.
 
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunta huolehtii käsienpesusta. Käsienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunnan työvaatetus on asianmukainen.
 
Sosiaalitilaan tulee hankkia kenkäteline tai hylly penkin alle, jossa kengät säilytetään. Näin helpotetaan 
tilan siivoamista.
 
4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Hygieniaosaamistodistuksista tulee koota yhteenveto, että henkilöiltä löytyy hygieniapassit.
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.1. Elintarvikkeiden säilytys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeet säilytetään asianmukaisesti.
 
6.2. Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden säilytysolosuhteiden lämpötilat ja elintarvikkeiden lämpötilat ovat lainsäädännön 
vaatimusten mukaiset. Omavalvonnan mukaiset lämpötilamittaukset on tehty ja kirjattu.
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Tuoteryhmien erilläänpito ja hygienia myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden tarjolla pidon aikana ei ole huomautettavaa.
 
7.3. Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden tarjollapitoajat ovat hallinnassa. Elintarvikkeiden tarjoilulämpötilat tai säilytyslämpötilat 
ovat lainsäädännön vaatimusten mukaiset. Omavalvonnan mukaiset lämpötilamittaukset on tehty ja 
kirjattu
 
13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.3. Markkinointi

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Markkinointi on lainsäädännön mukaista.
 
14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikekelpoisuus tulee huomioida pakkausmateriaaleissa malja-haarukka-merkinnällä, joka löytyi 
mm. kertakäyttöisistä käsineistä.
 
 
Sovelletut säännökset
 
Elintarvikelaki (297/2021)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta 
kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)
 
  

Maksu 120,00 €
 
Maksuperusteet
 
 
Liedon ympäristöterveydenhuollon taksa §26/16.6.2021
 
Valvontamaksun muutoksenhakuohje
 
 
Lasku lähetetään erikseen myöhemmin.
  

  

Tarkastaja Jaana Kaskela

TERVEYSTARKASTAJA

0505954018

jaana.kaskela@lieto.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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